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,Man sollte
Kaffee nur in
kleinen Einhei-
ten kaufen — 250
Gramm, maximal
500 Gramm.“

Bahadir Ozdogan
Kaffee-Experte

DE’LONGHI ecam 22.110 DE'LONGHI esamsso0  JURA Ena MicRo 90 KRUPS ea 8108 MELITTA 970

Preis: 450 Euro _ Preis: 580.Euro : Preis: 800 Euro Preis: 300 Euro Preis: 650 Euro
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,Kaffee ist nur schadlich,
wenn Ihnen ein ganzer Sack

auf den Kopr falt!"

Addi Darboven

TEST fild

" KAFFEE-SPEZIAL:

10 KAFFEE-

VOLLAUTOMATEN
IMTEST

el Y
i

PHILIPS Hpssar

Preis: 480 Euro

| SAECO Hps769

Preis: 600 Euro

ABEN SIF
)ST DAS.

..man fiireinen Becher Kaffee ungefahr

10

BOHNEN .
BENOTIGT?

Cappuccino mit schdnem Schaum, Espresso mit fester Crema
— welche Maschine beschert diesen Kaffeegenuss zu Hause?
Der Test von ZEHN KAFFEE-VOLLAUTOMATEN gibt die Antwort

und faucht, der Duft von frischem

Kaffee durchstromt langsam die
Wohnung - allein diese Vorstellung hilft
Millionen Deutschen jeden Morgen iiber-
haupt erst aus den Federn.

Und weil man sich gerade am Beginn
des Tages nicht so gern mit den Tiicken
komplizierter Technik auseinandersetzt,
stehen Vollautomaten hoch im Kurs, Nach
nur einem Knopfdruck beginnt so eine
emsige Maschine mit der Arbeit: Sie mahlt,
stampft, briiht, zischt, und voili - schon ist
er fertig, der Cappuccino, Latte macchiato
oder Café créme.

Noch vor wenigen Jahren waren Kaffee-
vollautomaten siindhaft teure Apparatu-
ren. Doch mittlerweile sind die multifunk-
tionalen Experten fiir den souverinen
Umgang mit Bohnen, Milch und Wasser
verlockend preiswert zu erwerben. Wobei

Dic Maschine in der Kiiche blubbert

sich natiirlich trotzdem die Frage stellt, ok:
ein richtig guter Vollautomat schon fiit
300 Euro zu haben ist oder ob man eben
doch 800 Euro investieren muss. Grunc
genug fiir TESTBILD, zehn Kaffeemaschi
nen in dieser Preisspanne zu testen.

Verkostung in der Kaffeerdsterei

Die zehn Testkandidaten wurden aufwen:
dig auf Technik, Handhabung und Ge
schmack gepriift. Fiir die technische Uber:
priifung arbeitete TESTBILD mit einem re:
nommierten Priiflabor zusammen (siehe
Seite 20). In einer zweiten Runde ging es
um den Geschmack: Fiir eine sensorische
Prifung holte sich die Redaktion Unter
stiitzung von dem Kaffee-Experten Ba
hadir Ozdogan. Der Qualititsmanager in
der Speicherstadt Kaffeerdsterei in Ham:
burg lud die Tester ins tolle Ambiente dei
historischen Speichergebiude - die idea

i

SAECO Hpgaiz

Preis: 560 Euro

SEVERIN kv 081

Preis: 400 Euro

- SIEMENS Eq.6

Preis: 700 Euro.
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:icherstadt Kaffeeristerel: Experte Bahadir Ozdogan (im Bild
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| jede Tasse auf Gehalt und Geschmack.

eine Kaffee-Ver-

»hen Preisunter-
watiirlich die Fra-
wf eines Kaffee-
nders zu achten
olite vor allem

iiberhaupt am
va Espresso und
Latte macchiato
rklirt Kaffee-Ex-
ogan. Denn bei
Zubereitung ar-
en sehr dhnlich

und erzielen daher auch #dhnliche
Ergebnisse. Grofer sind die Unter-
schiede dagegen bei der Zuberei-
tung von Milchschaum. .,

Immer schiin cremig und stahil
Der grofie Vorteil eines Kaffeevoll-
automaten ist neben den frisch ge-
mahlenen Kaffeebohnen der ein-
fach verfiigbare Milchschaum fiir
Cappuccino oder Latte macchiato.
Prinzipiell gibt es zwei Systeme,
die Milchschaum erzeugen konnen,
das Grundprinzip ist aber identisch:

Die Tester priiften
die Katfeetempe-
ratur direktin den
Kaffeetassen,
Nach zwei Minu-
tenist eine Trink-
temperatur zwi-
schen 50 und 60
Grad erreicht. Au-
fierdem relevant:
die Temperaturim
Bohnenhehilter.
Mehr als 30 Grad
sind nicht gut fiirs
Aroma.

Von links: Qualititsmanager Bahadir Ozdogan, TESTBILD-Experten Christoph

de Leuw und Torsten Kénekamp schliirfen reichlich Kaffee.

HeifRer, moglichst feiner Dampf lo-
.ckert die Milch auf und lisst das Ei-
weif} denaturieren. .

Die giinstigen Modelle von Krups
und De’Longhi arbeiten mit einem
sogenannten Cappuccinatore. Das
ist ein Dampfauslass, der direkt in
ein Kinnchen mit Milch gehalten
wird. Es erfordert aber ein wenig
Ubung, damit den perfekten Milch-
schaum zu zaubern, zudem sind
zwei Arbeitsgiinge notig: erst Kaffee
oder Espresso briihen, dann Milch
aufschiumen. Severin verzichtet

ganz auf eine Milchdiise und legt
seiner Maschine einen separaten
Milchschiiumer bei.

Teurere Maschinen arbeiten mit
einem Milchbehilter, der in der Ma-
schine integriert oder mit einem
Schilauch angeschlossen ist. Die Ma-
schine saugt die Milch aus dem Be-
hélter an und fiillt den Schaum di-
rekt in die Tassen. Im Alltag ist diese
Losung zwar einfacher, aber der
Platz- und Reinigungsaufwand ist
bei den vollautomatischen Milch-
systemen deutlich grofer.




[lles eine Frage der Einstellung
Uberhaupt muss sich der Kaffeege-
nieRer den Komfort gerade eines
Vollautomaten erst mal erarbeiten.
pie Vielfalt an Einstellméglichkei-
ten und moglichen Kaffee-Kreatio-
nen zeigen ja schon, dass nicht fiir
jede Getrinkewahl ein simpler
Knopfdruck gentigt. Ganz nach per-
sonlichem Geschmack Jisst sich
deshalb die Wassermenge iiber Tas-
ten, Touch-Display oder Regler jus-
tieren.Am Mahlwerk direkt am Boh-
nenbehilter kann der Gourmet zu-
dem mit dem Mahlgrad die Feinheit
des Kaffeemehls einstellen und da-
mit die Kaffeestirke (siche rechts).
Die unterschiedlichen Bedienkon-
zepte der Maschinen erwiesen sich
im Test aber als unproblematisch,
zumal die meisten Hersteller gute
Anleitungen beilegen. Nur fiir die
Kandidaten von Melitta, De’Longhi
und Krups fielen die Anleitungen et-
was knapp aus. Einen Vorteil bei der
Bedienung bieten die Maschinen

von Jura, Melitta und Siemens sowie .

die teurere De'Longhi: Sie haben
aussagekriftige Displays. Das Feed-
back iiber die Anzeigen ist beson-
ders beim Einrichten des Gerites
sehr angenehm und hilft auch bei
der Reinigungsprozedur.

Reinigung per Programm

Die Reinigung der komplexen Geri-
te gestaltet sich nicht ganz so ein-
fach wie bei anderen Kiichengeri-
ten und wird hiufig unterschitzt:
Am besten tdglich siubern sollten
Sie Wassertank,Auffangbehiilter, den
Tresterbehillter mit dem Kaffeesatz
und den Milchschiumer. In regelmi-
Rigen Abstinden, jedoch mindes-
tens einmal im Monat, miissen Sie
auch die Briihgruppe im Inneren
der Maschine reinigen.

Bei Siemens, Melitta und bei der
teureren De’Longhi ESAM 5500 war
das Reinigen sehr einfach. Die Briih-
gruppen sind herausnehmbar, fiir
die Milchsysteme sind sie mit einem
extra Reinigungsprogramm ausge-
stattet.

Etwas umstindlicher war die Rei-
nigung der Maschinen von Saeco
und Philips sowie beim giinstigeren
De’Longhi-Modell. Da sind die Briih-

Fatos: iStack ; Montage: TESTBILD

Mahlen, pressen, briihen, entleeren
Kaffeevollautomaten sind hochkomplexe Maschinen: Das

Mahlwerk zerreibt die Kaffeehohnen zu feinem Mehl. InderSo=

genannten Briihgruppe presst dann ein Stempel das Meht
gleichmihig zusammen, damitanschliefend das Wasser nicht
zu schnell hindurchschieft. Ein Durchlauferhitzer bringt das

50 mi: é:Kaffaebuhnen
[einermanienals i |

mik-Schelban

nMahlen press
maieo zsamimen.
aMe
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chanlk b

steckteln

stes durch das Kaffeemehl, Das sollte ungefahr 20 Sekun
i dlauern, damit der Kaffee aromatisch und bekommlich wird
[ schnelles Durchlaufen lasst den Kaﬂee oder Espresso
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Pro Kaffee uder Esp o5

7 Gramm Kaffeemehl
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r ebenfalls heraus-
einigung der Milch-
7ar aber miithsamer.

ischinen - der Jura
I und der Krups EA
h die Briiheinheit da-
‘ht entnehmen. Der
sie also nicht unter
asser abspiilen, statt-
»dem Reinigungspro-
schinen vertrauen.,

naten miissen aufier-
zu Zeit entkalkt wer-
Leitungen nicht ver-
haben die Maschinen
kalkungsprogramme,
| Arbeit. Wer die Lei-
ich etwa zweimal im
as Modell empfohle-
-Tabletten, Zitronen-
ire durchspiilt, dem
Maschine auch auf
znuss. Tipp: Wenn Sie
Entkalkungsvorginge
kippen Sie stilles Mi-
is der Flasche in den

perfekte Reinigungs-
1gt wenig, wenn der
schmeckt. Natiirlich
lie Tester emsig ange-
1 wie Espresso, Lun-
ad Doppio, doch bei
1en Beurteilung lag
nkt auf Gehalt und
1er groRen Tasse Kaf-

wollautomaten wurden in der Speicherstadt Kaffeerdsterel aufgehaut und zuniichst gereinigt, Anschliefend fiillten die Tester die Wassertanks -
behdlter mit der Kaffeesorte ,,Orang Utan Coffee Indonesien Sumatra“ aus 100 Prozent Arabica-Bohnen.

fee - der morgendliche Pott ist
eben nach wie vor der Goldstan-
dard fiir viele Kaffeetrinker. Dabei
priifte Experte Bahadir Ozdogan al-
le Details wie Crema, Siure, Korper
und die Balance sowie den Gesamt-
eindruck (siche Seite 16).

Die Uberraschung beim Test: Die
Unterschiede im Geschmack waren
kleiner, als es die Preisdifferenzen
vermuten lassen, sie offenbarten
sich nur im direkten Vergleich. Ganz
vorne lag mit der Jura die teuerste
Maschine im Test, die obendrein ei-
nen besonders feinporig-fluffigen
Milchschaum erzeugte.

Die morgendliche Pflichtiibung
einer Tasse Kaffee absolvierten al-
len Testkandidaten problemlos:
Selbst die giinstigen Automaten von
Philips und Severin produzierten
ordentlichen Kaffee, auch wenn sie
die Crema nicht so schén hinbeka-
men, [edl/tk]

FAZIT

Nein, ungenieBbaren Kaffee produzier-
te kein Testkandidat. Aber in Ausstat- -
tung, Funktion und Bedienung unter-
scheiden sich die Maschinen tellweise
sehr deutlich. Den Testsleg holte nicht
einer der italienischen Traditionsher-
steller, sondern Siemens mit der EQ.6
series 300. Wer nicht 700 Euro ausge-
ben will, greift zum Preis-Leistungs-Sie-
ger De’Longhi ESAM 5500.M und zahit
nur 580 Euro.

So testet ein Experte Gehalt und Geschmack des Kaffees: Er nimmt pro Tasse
einen klelnen Schluck mit dem Léffel auf und schliirft ihn. 4
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Nach zwei Minuten wurde die Temperatur des frisch
gebriihten Kaffees gemessen. Den hochsten Wert
(59 Grad) erzielte die Philips HD8847.

tdie Crema haselnusshraun, feinporig und fest?
ler storen wie im Bild Blaschen und blasse Farbe?
p imTest: die Jura ENA Micro 90,

GESAMTEINDRUCK

In der Summe produzierte die Jura ENA Micro 90 den
geschmacklich iiberzeugendsten Kaffee, dicht ge-
folgtvon der De'Longhi ESAM 5500 und der Melitta.

GRAD DER SAURE

Sehr bekimmlich, wenig Gerbsduren und Bitterstof-
fe: Fastvolle Punktzahl erhielten die Jura, die Melitta
und die teurere Saeco Moltio.

ORPER-TEST

rider Bewertuné von Intensitét und Fiille des Ge-
hmacks lagen die Maschinen De'Longhi ESAM
i00, Jura ENA Micro 90 und Siemens EQ.6 vorn.

AUSWERTUNG Sechs Bohnen entsprechen der Note 1.

ERSTELLER fwia DéLanghi KRUPS

lodell ENA Micro 90 ECAM 22,110 ESAM 5500 EA8108 - E970

REMA eoeee X X 1] (X XXX XX XN [ X XXX
USSEHEN [T X YY) | XXX X XX [ X (X XXX
EMPERATUR (X XXX [T XY XXX Y] X XXX ]
ERUCH (X XXX [ XX X2 XX [ X ' X XX
ESAMTEINDRUCK 'Y XX X XX XXX ] X T XY
ERSTELLER [PHILIPS] @ Saeco. @ Saeco. | SEVERIN| [51EMENS]
lodell HD8847 Incanto HD8917 Moltio HD8762 KV 8081 EQ.6 series 300
UALITAT DER CREMA Y] Y] g8 6966 56668
USSEHEN Y] [ X XX eeeee X XXX
IMPERATUR T Y ] X XX Y XX ] X XX 'YX XY
ERUCH 0689 2866 XXX [ X 6666
RAD DER SAURE X ] XX [ XXX (X 066
RGEBNIS (A Cer crereere Zee cree 3
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AFFEE-VOLL-

LIch hatle nie gedacht,

e .S.

TESTERG

v+, 0ass teure und gunstige JEST |
i ’Maschmen beim Kaffee- {8 [zmz
‘} geschmack so dicht :
-8 s ; i LR
\ | - beieinander liegen. =
" R ABMESSUNGEN: ABMESSUNGEN: ABMESSUNGEN: ABMESSUNGEN:
% Christoph de Leuw 1 30,1x38,5x45,8cm 2 25,5x34,5%45,5 cm 3 28,4x37,4x44,1¢cm 4 25,6%35,0x47,0cm
TESTBILD*EXpEFtE Bl GEWICHT: 9,0 kg Bl GEWICHT: 9,4 kg B GEWICHT: 9,1 kg W GEWICHT: 8,5 kg

1 { ! JELU AeGU
Modell EQ.6 series 300 Catfeo Cl E970 ESAM 5500.M Moltio HD8769
Ausstattung befriedigend 3,20 befriedigend 2,80 gut 2,40 gut 2,
Maximale / minimale Auslaufhéhe / Anzahl der Tassen-Auslaufe 14em/85¢m/2 4em/9cem/ 1 12em/95em/1 15¢cm/105em/ 1
Tassenablage am Gerat / Vorwarmflache nein / nein ja/neln ja/ja nein / nein
Entkalkungs- / Relnigungs-/ Spillprogramm / Wasserharteeinstellung [ja/ja/ja/]a ja/ja/ialla Jja/ nein / nein/ ja ja/jafja/ja
Funktion gut 1,80 gut 1,80 gut 2,20 gut 2,
Aufheizzeit, bis Gerat nach Einschalten betriebshereft ist 38 Sekunden 57 Sekunden 71 Sekunden 54 Sekunden
Zubereitungszelt Espresso [Sek.) / Menge [ml] / Geschwindigk. [ml/Sek.]| 45/36/0,8 39/58/1,49 44/41/093 45/39/087
Espressotemperatur heifs (62 / 66) heiB (60 / 64) heif (64 / 69) heif (59 / 66)
(Messung 30 Sek, nach Zubereitung) min. / max. [°C]

sehr einfach, bester SchaumimTest | sehr einfach, guter, etwas kiher einfach, schine Konsistenz, etwas kuhl | einfach, luftig und etwas kihl

Milchschaum: Zubereitung, Qualitat

(verbrauchte Milchmenge / Volumen circa [cm?] / Temperatur [°C]) (ca.50ml/ 80/ 78)

Schaum (ca. 50 ml / 80 / 62)

(ca. 100 ml / 100/ 63)

(ca, 100 ml / 100/ 64)

Bedlenung sehr gut 1,30 gut 1,60 gut 1,90 befriedigend 2,
Bedienungsanleitung und Handhabung gute Anleitung und einfache Handha- | knappe Anleitung, einfache Handha- unuhﬂsichlﬁche kurze Anleitung, ein- | gute An'eitung, einfache Handhabur
bung bung fache Handhabung
Relnigen / Entkalken (einfach, umstandlich, aufwendig, Anzeige, gule Be- sehr einfach, mit Reinigungsprogramm | einfach, mit Resnlgungsprogfa mm fir | einfach, mit Reinigungsprogramm fir | Milchbehalter umstandlich zu reinig
schreibung in BA, Enlleerung Kaffeesatzbehalter und Wasseriiberlaufschale) | fur Milchsystem Hilchsystem Milchsystem sonst ok
Technik + Sicherheit gut1,70 befriedigend 2,60 befriedigend 2,90 gut 2,
Betriebsgerausch (Schalldruckpegel am Ohr in 0,5 Meter leiseste Maschine im Test durchschnittlich laut beim Mahlen etwas laut, sonst ok durchschnittiich laut
Abstand beim Mahlen / Brithen) (61/ 46 dB(A) (68 /53dB(4) (70 / 53 dB(A)) (65/52dB(A)
Stromverbrauch: Zuber. von Espresso / im Standby / Eco-Modus / aus | 7,9Wh/3W/-/0,1W 89Wh/2,2W/-/0,1V 138Wh/11,4W/ 1,0 W/03W 98Wn/2W/-/01W
Sensorische Pritfung gut 2,30 gut 2,20 gut 2,20 gut 2,
TEST Hlln angemessen angemessen angemessen angemessen
Preis | 700 Euro i 650 Euro 580 Euro 600 Euro
* % % % % * % %k % e * % %k Yeve * % % % ¥
amazonconm | e y 5 ¥ v * %ok k¥ * % % % ¥ * ¥ % K v
noch kene Bewertungen ¥* %k %k %k % %* % Kk K * ¥k %k Kk
Schickund guter Kaffee Einfache Reinigung Einfache Bedienung Gute Maschine, braucht Pfleg

Die Kaufer des Siemens-Vollauto-
maten loben mehrheitlich die schi-
cke Optik und das Bedienfeld mit
Sensortasten, Einige Nulzer bekla-
gen jedoch, dass die Tasten zu un-
sensibel reagieren. Auch Speicher-
moglichkeiten fiir individuelle Ein-
stellungen werden vermisst. Die
Wartung ist laut einhelliger Nutzer-
meinung dank herausnehmbarer
Briihgruppe und Milch-Reiniger-

KUNDEN:REZENSIONEN
AUR EINEN BLICK

Sie verlassen sich gerne auf Kundenbewertungen?
Dann mussen Sie nicht mehr Dutzende Seiten lesen:
{ IESIBILD hat die wichtigsten Erfahrungsberichte aus

Die Melitta-Maschine punktet bei
ihren K&ufern vor allem wegen ihrer
schmackhaft zubereiteten Kaffee-
Variationen. GroBes Lob findet auch
die einfache Reinigung dank her-
ausnehmbarer Brihgruppe. Beson-
ders hervorgehoben wird auberdem
die unkomplizierte Reinigung des
Milchsystems. An der Bedienung
staren die Nutzer im Wesentlichen
nur die relativ kleinen Behalter fiir
Wasser und Trester.

den Nutzerforen Kurzund knapp zusammengefasst.  RULLUREER S

Die De’Longhi ESAM 5500 gefallt ih-
ren Kéufern aufgrund des schicken
Designs, der einfachen Bedienung
und der guten Reinigungsmaglich-
keiten dank herausnehmbarer Briih-
gruppe. Positiv fallt auBerdem der
aroBe, herausnehmbare Milchbe-
halter auf, auch wenn er mit seiner
dicken Form nicht injede Kithl-
schranktir passt. In den Bewertun-
genfinden sich aber auch einige Ga-
rantiefdlle und Defekte.

Die Bewertungen der teureren Sa
co dhneln stark der des giinstigel
Modells. Am Geschmack und an ¢
Handhabung haben die Nutzer de
Saeco wenig auszusetzen. Ausna
me ist die haufig fallige Reinigun
der Maschine und der dazugehdri
gen Milchkanne. Auch der schlec
erkennbare Wasserstand und ein
Garantiefalle wegen Undichtigke'
ten fhrten zu Abziigen beiden N
zerveertungen.

L8 I 172016
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ABMESSUNGEN:
23,0x32,3x44,5¢cm
1 GEWICHT: 9,4 kg

ABMESSUNGEN:
30,1x38,5x458cm
M GEWICHT: 9,1kg

6

ABMESSUNGEN:
25,5%36,5%31,0cm
GEWICHT: 6,9 kg

1.

@ Saeco.

ABMESSUNGEN:
22,1x34,0x43,0cm
Bl GEWICHT: 7,5kg

8

9

IHRE MEINUNG IST
UNS WICHTIG

SIE BESITZEN EINEN DER GETES
TETEN KAFFEE-VOLLAUTOMATEN

Dann sind wir gespannt auf lhre Erfahrun-
gen: Beschreiben Sie in einer E-Mail an
community@testbild.de Ihre Eindriicke.
.In die Betreffzeile schreiben Sie bitte
Test Kaffeeautomaten®.

ABMESSUNGEN:
22,8x31,6x38,7cm
B GEWICHT: 6,3 kg

10

| PHILIFS

ABMESSUNGEN:
M GEWICHT: 7,5 kg

21,5x33,0x42,9cm

A [ DELONGHI [KRUPS
|A Micro 90 ECAM 22.110.8 EA 8108 Incanto HD8917 KV 8081 HD8847

¥ hefriedigend 3,30 gut 2,40 gut1,90 ausreichend 3,70 hefriedigend 3,60 ausreichend 3,70
lem/55cm/ 1 ' 14em/10em /2 ilem/65¢em/2 15¢m/1lem/ 1 145cm/75¢em/1 155¢cm/ ilem/ 1

[rein ja/ nein ja/ nein nein / nein nein / nein nein / nein

[alia/ja Ja/ nein/ nein /ja jalia/iala ia/ja/jalja ja/ja/ja/ja ialia/ia/ia

| gut 2,00 hefriedigend 2,60 gut 2,20 gut 2,20 befriedigend 2,70 gut 2,30
!Sekunden 66 Sekunden 42 Sekunden 46 Sekunden 80 Sekunden 45 Sekunden

/417137 40/42/1,05 A7/ 114 (Tasse) / 2,42 07477118 69/41/059 45743 /0,96

<h heif (52 / 57) heif 64/ 72) sehrheif (71/ 76) heifs (62 / 69) sehrheid (72/ 78) hei3 (60 / 65)

hreinfach, schone Konsistenz, etwas

etwas umstandlich, wenig schaumig
aber hei (ca. 100 m! / 50/ 92)

etwas umstandlich, ungleichmagig, et-
was kihl (ca. 100 ml / 180 / 63)

einfach, cremige Konsistenz, etwas
kihl {ca. 100 ml / 80 / 58)

einfach mit separatem Milchschaumer,
gute Konsistenz (ca. 100 ml / 180 / 63)

elnfach, cremige Konsistenz, ebwas
kihl {ca. 100 ml / 100 / 61)

bl{ca. 100 ! / 100 / 60)
| gut 2,30

gut 2,40

hefriedigend 2,80

gut 2,40

befriedigend 2,60

gut 2,30

#ne Abbildungen sonst gute Anlei-
1. einfache Handhabung

knappe Anleitung, einfache Handha-
bung

nur Kurzanleitung mit Bildern im Liefer-
umfang, einfache Handhabung

gute Anleitung, einfache Handhabung

Anleitung unklarillustriert, sonst gut,
einfache Handhabung

gute Anleitung, einfache Handhabung

Uheiaheit nicht entnehmbar, Reini-
Ingsgrogramm fir Milchsystem

einfach

einfach, aber Bruheinheit nicht ent-
nehmbar

Milchbehatter umstandlich zu reinigen,
sonst ok

einfach

Milchbehalter umstandlich zu reinigen,
sonstok )

! befriedigend 2,60

gut 2,30

hefriedigend 2,80

hefriedigend 2,90

hefriedigend 3,10

hefriedigend 3,20|

ises Brihen, Mahten durchschnittich
i7/47 dB (4)

durchschnittlich laut
(66 /53 dB (A)

durchschnittich laut
(65/ 57 dB (A)

durchschnittiich laut
(68 /53 dB (4))

beim Mahlen laut, sonst ok
(71/52dB (A)}

durchschnittfich laut
(65 /56 dB (A))

17/95/-/0,1

79/05/05/02

95/18/-/05

107/22/-703

192/1,7/-/0

17.8/24/-/03

gut 2,00
gut 2,41

befriedigend 2,50

gut 2,43
ginstig ¥

hefriedigend 2,90

hefriedigend 2,60

befriedigend 2,60
hefriedigend 2,71

angemessen

gut 2,40

hefriedigend 2,80
[Enstig

befriedigend 3,00
hefriedigend 2,83

angemessen

[ 450 Euro 560 Euro 480 Euro
noch keine Bewertungen Y% ¥ % % Yr YRk Wk N Y ¥ % o % noch keine Bewertungen o d d &k
noch keine Bewertungen ****5{? ****i\( ****ﬂ? ***ﬁﬁi? ****i\(
noch keine Bewertungen noch keine Bewertungen ¥ % % % I % WSt oy noch keine Bewertungen % % % %%
Lhn Sie diese Maschine? Giinstig und gut Klein und preiswert Listige Reinigung Guter Kaffee Gut, aber pflegebediirftig
Der Philips-Vollautomat schrammt

Ureinan reprasentativen Commu-
“Chack liegen TESTBILD noch
lcht gzniigend Rezensionen vor.

bre Meinung ist uns wichtig!
1énn Sie bereits die Kaffeemaschi-
£ Jura ENA Micro 90 besitzen, sen-
EnSieuns Ihre Praxiseindricke an
Enmunitygtesthild.de

|
02 Belreffasile schreiben Sie bit-
f_—l?s_tﬁifeemaschinen".

Trotz giinstiger Preise erntet die
De'Longhi ECAM 22.110 bei ihren
Kéufern iiberwiegend positive Be-
wertungen: Die Kaffee-Produkie
werden durchweg gelobt, die etwas
einfache Yerarbeitung mit empfind-
lichen Kunststoff- und Blechteilen
stort angesichts des Preises. Gut
gefallt die zur Reinigung heraus-
nehmbare Brithgruppe. Achtung: Die
Preisspanne im Handel ist grof, sie
reicht bis 900 Euro!

Trotzihres niedrigen Preises kommt
die kleine Krups bei ihren Kaufern
gut weg: Sie loben die kompakten
Abmessungen und den guten Es-
presso. Die Zubereitung von Milch-
schaum erfordert laut Kundenmei-
nung etwas Ubung, auch die knappe
mitgelieferte Anleitung staBt auf
Kritik. Grafter Nachteil der preis-
giinstigen Krups nach Meinung der
Kunden: Die Brishgruppe [dsst sich
2ur Reinigung nicht herausnehmen.

Die Kaufer der Saeco loben mehr-
heitlich das gefallige, kompakte De-
sign und den guten Geschmack von
Espresso, Latte macehiato & Co. Die
Bedienung bewerten die Hutzer als
veitgehend einfach: Nur die Reini-
qung fallt als etwas ldstig auf, ins-
besondere die des Milchsystems.
AuBerdem empfinden einige Kunden
das Kabel als 2u kurz und den Was-
serfank als zu klein - ein Zuge-
stindnis an die kompalkte Form.

Die giinstige Severin gefallt ihren
Kéufern wegen des guten Kaffees
und der kompakten Abmessungen.
Der Reinigungsaufwand wird aber
als sehr hoch bemangelt. So 3sst
sich die Brihgruppe zwar heraus-
nehmen, laut Nutzermeinungen aber
nur sehr umstandlich. Die Gerdusch-
entwicklung der Maschine fallt
ebenso negativ auf vie die Bedie-
nung: Die Anzeigen im Display sind
filr viele nicht selbsterklgrend.

bei den Nutzerwertungen nur ganz
knapp an fiinf Sternen vorbei. Die
Maschine wird als angenehm kom-
pakt gelobt, auch zur Qualitdt der
Kaffee-Produkte gibt es fast aus-
schlieBlich positive Kommentare.
Der Milchschaum aus dem Vollauto-
maten fallt aber etwas grob aus.
Kritik erntet vor allem der hohe
Wartungs- und Pflegeaufwand,
trotz herausnehmbarer Brithgruppe.

p:)
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AFFEE-VOLL-

\UTOMATEN
M TEST

TESTZEITRAUM: Dezember 2015 bis April 2016

it der technischen Uberprii-

fung der Kaffeevollautomaten
beauftragte TESTBILD ein zertifi-
ziertes, unabhangiges Fachlabor.
Das ausgewahlte Labor ist auf die
Prifung von elektrischen Geraten
der Bereiche Audio, Telekommuni-
kation, Computer und Haustechnik
spezialisiert.
M Technischer Test: Er umfasste Aus-
stattung und Funktionalitat, darun-
ter etwa maximale Fillmengen der
Wasser- und Kaffeebehalter sowie
der Verstellbereich der Auslaufho-
he. Diese Testpunkte gingen zu ins-
gesamt 15 Prozent in die Bewer-
tung ein. Ebenfalls mit 15 Prozent
wurden Messwerte des Kaffees ge-

" wichtet, zum Beispiel die Tempera-

tur, beim Milchschaum Temperatur
und Volumen.
M Handhabung: Ist die Anleitung ver-
standlich? Sind Bedienelemente
sinnvoll beschriftet und die Anzei-
gen aussagekraftig? Lasst sich die
Maschine einfach und grindlich
reinigen? Die Handhabung fliefit zu
30 Prozent in die Note ein.
M Betriebsgeriusche: Den Gerduschpe-
gel ermittelten die Experten in ei-
ner speziellen schallisolierten Halle
prazise mit kalibrierten Mikrofonen
- und zwar separat beim Mahlen
und beim Durchlaufen.

| Sicherheitspriifung: Schlampige Kon-

struktion oder Schwéchen bei der
elektrischen Sicherheit waren beim
Reinigen der Maschinen oder bei
einer Undichtigkeit schnell lebens-
geféhrlich fur die Nutzer. Erfreulich:
Diesen mit 20 Prozent gewichteten

el it ale.

Die Gerauschmessungen fanden in einer speziellen

schallisolierten Halle des Priiflabors statt.

Test bestanden alle Vollautoma-
ten anstandslos.

W Geschmackstest: Doch wenn am
Ende der Kaffee nicht schmeckt,
nitzt die beste Mechanik
nichts. Deshalb fiihrte TEST- -,
BILD umfassende sensorische
Priifungen durch und bewertete
die Ergebnisse dieser Ge-
schmackstests mit 20 Prozent
(siehe Seite 16).
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-| Tempo-
Test: Die
langsams-
te Maschi-
ne brauch-
tefiirei-

immerhin
doppelt
solang
wie die

nen Kaffee

schnellste,

Heif3 oder kalt?

Prézise und

schnelle elektro-

nische Thermo-

meter gabenim

Lahor objektive
Antworten.

Sicherist sicher: Die Labor-Experten untersuchten die Ma-
schinen auf vorschriftsméaRige Konstruktion und Isolierung.

Schaum-
schldger:
Das Lahor
priifte,
wie viel
Milch die
Maschi-
nen auf
welches
Volumen

| aufschau-
men.

wva.testbild.de




